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Rauchlate

Dohrenweg 2
Gasthaus Rauchkate, B. Kockritz, Dohrenweg 2, 27616 Beverstedt 27616 Beverstedt - Wehldorf

Inhaberin Birte Kockritz

@& 04747 - 8069

RESTAURANT & CAFE
MINIATUR-GOLF-PARK

Seit Mai 2010 ist unser Betrieb auf viele
BI0-Speisen & BI0-Getrénke geman
“DE-OKO-006" zertifiziert. Naheres finden Sie

auf unserer Internetseite /..

Beverstedt, den
Menuvorschlage ab Januar 2024

MENU 1

~

Vorspeise:
Hochzeitssuppe und

gemischter Rohkostsalat

~ N~

Hauptgericht:

Verschiedene Sorten Fleisch vom Grill:
Rindersteak, Schweinclachs, -~ Dhina-Putenbrustfilet und Burgunderschinken
mit Steinchampignons, gerosteten Iwicbeln, Gemiiseplatte der Saison,
hausgemachten Kartoffelecken, alzkartoffeln und Bratensauce.

~ N N

Dessert:
Rote Griitze mit Vanilleeis und Sahnchaube.

~

Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 10 Personen betragt pro Person € 46,50.
Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 20 Personen betragt pro Person € 46,00.
Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 30 Personen betragt pro Person € 45,50.
Ohne Suppe oder Salat:

Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 10 Personen betragt pro Person € 40,50.
Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 20 Personen betragt pro Person € 40,00.
Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 30 Personen betragt pro Person € 35,50.

Das Fleisch wird Uber dem offenen Kaminfeuer im Gastraum zubereitet.



MENU 2

~

Vorspeisc:
Bunter Salatteller mit

gerducherten Lachsstreifen und Orangen-Vinaigrette.

o, Hauptgericht:
.~ Dhina-Dutenfilet & Schweinelachs
iiber dem offenen Feuer zubereitet mit
Steinchampignons, gerdsteten Zwicbeln, glasiertem Mohrengemiise,
Salzkartoffeln, Rosmarinkartoffeln und Sauce Hollandaise.

~ N N

Dcssert:
Warmer Apfelkuchen mit Vanilleeis und Zimtsahnchaube.

~ N

Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 10 Personen betragt pro Person € 37,50.
Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 20 Personen betragt pro Person € 37,00.
Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 30 Personen betragt pro Person € 36,50.

MENU 3

~

Vorspeise:
Hiihnersuppe ,as bi Mudder®

~

Hauptgericht:

Gemischter Rinder- und Schweinebraten
mit Gemiiseplatte der Saison, hausgemachten Kartoffelecken,
Salzkartoffeln und Bratensauce.

Dessert:
Gemischtes Fis mit Sahnechaube

~ N~

Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 10 Personen betragt pro Person € 37,50.
Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 20 Personen betragt pro Person € 37,00.
Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 30 Personen betragt pro Person € 36,50.



MENU 4

~

Vorspeisc:

Kiirbiscremesuppe vom Hokkaido
mit Sonnenblumenkernen & ciner Sherry-Gahnesauce

~

Hauptgericht:
,Rauchspanferkel”,
iiber dem offenen Feuer gerducherter Burgunderschinken vom Jungschwein
mit Gemiise der Saison, hausgemachten Kartoffelecken,
Salzkartoffeln und Bratensauce.

~ N N

Dessert:
Schokoladencreme mit Vanillesauce & Sahnchaube.

~

Rauchspanferkel wird auf Wunsch, direkt vom Feuer zubereitet und serviert.

Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 10 Personen betragt pro Person € 37,50.
Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 20 Personen betragt pro Person € 37,00.
Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 30 Personen betragt pro Person € 36,50.

MENU 5

~

Vorspeise:
Helgoldnder Krabbensuppe

mit frischen Krabben & einer Dillsahnehaube

Hauptgericht:
Forellen- und Limandesfilets in Butter gebraten
auf Gemiisecbett mit Mandelplattchen, Detersilicnkartofteln,
Rosmarinkartoffeln, Zitronenbuttersauce und Sauce Hollandaise.

~ N~

Dessert:

Zitronencreme mit frischen Friichten
& Sahnehaube.

~ N~

Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 10 Personen betragt pro Person € 43,50.
Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 20 Personen betragt pro Person € 43,00.
Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 30 Personen betragt pro Person € 42,50.



MENU 6 (von Oktober bis Ende Marz)

~

Vorspeisc:
Bremer Wildsuppe

mit einer Cassissahnchaube

¢}

Bunter Salatteller mit Niissen und einer Preisclbeervinaigrette

~ N~

Hauptgericht:
Wildbretbraten vom &chwein und Hirsch mit

Aplelrotkohl, Mandelbrokkoli, Waldpilzen, Knddeln, Wildsauce,
gefiillter Birnenhilfte und Preiselbeergelee.

~ N N

Dessert:
Hasclnusseis mit heildem
hausgemachten Pflaumenkompott, Niissen garniert
& Zimtsahnchaube

~

Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 10 Personen betragt pro Person € 53,00.
Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 20 Personen betragt pro Person € 52,50.
Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 30 Personen betragt pro Person € 52,00.
Ohne Suppe oder Salat:

Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 10 Personen betragt pro Person € 45,50.
Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 20 Personen betragt pro Person € 45,00.
Der Gedeckpreis ab einer Gruppe von 30 Personen betragt pro Person € 44,50.

Innerhalb der Menuvorschlage kann zwischen der Vorspeise und dem Dessert

gewahlt werden.

Beim Wechsel zur Hochzeitssuppe, Krabbensuppe und Wildsuppe berechnen wir einen
Aufpreis von 2,90 € pro Person.

Zum Empfang empfehle ich lhnen:

- Sekt Hausmarke, halbtrocken oder trocken, 0,75 | Fl.: € 23,50
- Bio Orangensaft, 0,2 | Glas: € 3,9
- Bio Rosenblitenschorle alkoholfrei, 0,2 | Glas: € 3,00

Nachmittags flr Gruppen ab 10 Personen:

Kaffee & Kuchen

Kaffeegedeck pro Person: € 9,80 Teegedeck pro Person: € 10,70

Ein Gedeck beinhaltet Kaffee oder Tee ,Menge satt” inklusive einem Stlick

Kuchen mit Sahne oder Torte nach Wahl.

Jedes weitere Stiick Kuchen mit Sahne oder Torte betragt € 5,30.

Zusétzlich kdnnen lhre Gaste gerne nach Wunsch aus unserer groBen Eiskarte wahlen.

Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen 19 % Mehrwertsteuer und Bedienung.



